
 

 

 

Entradas 
Consomé de caza con ravioli de perdiz 

 9 € 

Ensalada mixta con un aliño de Jerez y medallones 

de queso de cabra asados con bacón 

10 € 

Nuestro salmón marinado con una salsa de  

miel & mostaza y una ensalada 

12 € 

Jamón ahumado de jabalí con una crema de 

rábano picante y ensalada de canónigos 

13 € 

Foie gras caramelizada con un  

chutney de calabaza y pan de especias 

14 € 
 

Carne & Pescado 
 

Ragú de jabalí con “Spätzle” y una  

manzana rellena de arándanos rojos 

19 € 

Carrillera de cerdo ibérico con un caldo de verduras  

& vino blanco, se sirve con patatas gratinadas 

21 € 

Solomillo de ternera con una salsa a la  

pimienta verde, verduras y patatas gratinadas 

23 € 

Pierna de corzo con una salsa de enebro,  

col rizado y patatas duquesa 

24 € 

Medallones del lomo de ciervo con una salsa de 

boletus, verduras y patatas gratinadas 

27 € 

Medallones de rape con puerros a la crema y 

un risotto al azafrán 

23 € 

 

 



 

 

 

Nuestro Menú de Caza 
 

Snack del Chef 

*  *  * 

Jamón ahumado de jabalí con una crema de 

rábano picante y ensalada de canónigos 

*  *  * 

Consomé de caza con ravioli de perdiz 

 *  *  * 

Lomo de ciervo con una salsa de enebro,  

col rizado y patatas duquesa 

*  *  * 

Espuma de mora con un 

helado de castañas 
 

43 € 

 

Nuestra recomendación para min. 2 personas  

Chuletero de corzo con una salsa de enebro, 

castañas, arándanos rojos,  

col lombarda y “Spätzle” 

29 € p.P. 

 

 

Nuestra recomendación de vino tinto 
 

2019 Pasión de Bobal 

100% Bobal 

DO Utiel Requena 

 

0.75l  17 € 

 

 


